
JORNADA DE TRANSFERENCIA 
CIENTÍFICO-TECNOLÓGICA SOBRE 
LOS PALMERALES ALICANTINOS

ORGANIZA: Grupo de investigación Innovaciones en
Productos Alimentarios (IPOA-CIAGRO-UMH),
Cátedra Palmeral D´Elx y Cottage Rituals. S.L.

Fecha: 5 de julio de 2024.
Sede: Plaza de Baix (sede UMH), Elche
Hora: 10:00-14:00
Plazas: hasta completar aforo
Información: ja.perez@umh.es; catedrapalmeral@umh.es

Proyectos de 
investigación
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JORNADA DE TRANSFERENCIA CIENTÍFICO-TECNOLÓGICA 
SOBRE LOS PALMERALES ALICANTINOS

Proyectos de investigación:

PROGRAMA
10:00-10:15 Inauguración de las Jornadas por las autoridades.
10:15-10:45 Palmeral y transición ecológica, D. Vicent Miquel Sansano
Belso
10:45:11:00. Los usos medicinales tradicionales de Phoenix dactylifera,
Dra. Concepción Obón de Castro
11:00-11:15. Los alimentos del futuro, ¿Podría el picudo rojo, ser un
alimento para el siglo XXI?, Dr. José Angel Pérez Álvarez
11:15-11:30 Valorización de las podas de palmera. Agrocompostaje, Dra.
Concepción Paredes Gil
11:30-11:45. Dátil ilicitano como ingrediente clave en la reformulación de
productos cárnicos más saludables y sostenibles., Dña. Judit Rodríguez
Párraga
11:45-12:00 Preguntas
12:00-12:30 Presentación de productos elaborados con dátil ilicitano
por el grupo IPOA (proyectos ECOBIOFUN, VALORACV y
SIMPLYDATE) Drs. Estrella Sayas Barberá, Juana Fernández López,
Manuel Viuda Martos y Casilda Navarro Rodríguez de Vera
12:30-12:45 Características morfológicas y tecnológicas de los dátiles del
palmeral ilicitano con potencial industrialización y comercialización, D.
Ángel Joaquín Ponce Martínez.
12:45-13:00 El dátil en los productos lácteos, Dra. Nuria Muñoz Tébar
13:00-13:15 El hueso del dátil: un ingrediente a considerar para una
alimentación más saludable, Dña. Laura Candela Salvador
13:15-13:30 Nuevas Tecnologías verdes aplicadas a la valorización del
hueso de dátil, Dra. Raquel Lucas González
13:30- 13:45 Preguntas
13:45-14:00 Clausura del evento



JORNADA DE TRANSFERENCIA CIENTÍFICO-TECNOLÓGICA 
SOBRE LOS PALMERALES ALICANTINOS

 Obtención de productos de alto valor
añadido para el sector alimentario y
cosmético del dátil del Palmeral de Elche
(CPP2021-008937)

 Desarrollo e innovación de productos
lácteos funcionales usando compuestos
bioactivos procedentes de la valorización
de coproductos agroalimentarios (PID2021-
123628OB-C43)

 Valorización integral de recursos
agroalimentarios tradicionales de la
Comunitat Valenciana. Desarrollo de nuevos
productos de uso agrícola y alimentario a
partir del dátil ilicitano
(AGROALNEXT/2022/059)

 Looking for new sources of ingredients in
the development of sustainable meat
products. Proyectos internacionales de
investigación conjuntos entre personal PDI
de la UMH e investigadores del Estado de
Sao Paulo (UMH-FAPESP).

Proyectos de investigación:
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